Semaine du 24 février au 2 mars 2025

__ Mardi | Mercredi __Jeudi ___Vendredi _

n rée Semoule d'hiver Betteraves a la poitevine Salade d'agrumes Velouté de panais au curcuma
9
0o Céleri rémoulade Pomme de terre mimolette @ Salade de Chj?grﬂf;:’ emmental et Salade de riz au thon @
Macédoine mayonnaise @ Salade de mochghiroutons et oeufs@ Bar a potage @ Chou blanc vinaigrette @
Cotes de porc a la moutarde & Lasagnes aux poireaux & la creme . )
Plat Fi'cmcienne @ 9 depbrebis @ Boeuf BIO aux oignons Q Curry de poisson @
prlnCIPaI Boulettes dteog]oc?tléf @ la sauce @ Colin sauce aurore Q Colombo de haricots rouges Jambon braisé
§ ‘: {
Garniture Haricots verts Salade verte / Pates macaroni BIO @ Epinards & la béchamel @ Pommes de terre sautées
Y Riz pilaf @ Carottes vichy BIO 9 Semoule couscous nature Brocolis & la creme @
¢ (@)
(@)
e
Produit Chanteneige Pont I'éveque AOP Q
laitier
Dessert Liégeois chocolat Tarte aux pommes Flan pdatissier au lait BIO Fromage blanc au coulis de fruits
Corbeille de fruits Creme dessert & la vanille BIO @ Compote de pomme BIO Corbeille de fruits
Bar a yaourt Corbeille de fruits Corbeille de fruits Oreillons de péche au sirop
Une _é #cuisine du chef #produit du coin(-coin) gg;:' Menus susceptibles Viandes bovines, 2 e

d'étre modifiés selon les
approvisionnements.

cantine (O #cerise sur . ;
engagée 5 le gateau #merdci pour la planéte @

ines et volaill ¥
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