SEMAINE DU // 6 au 12 octobre 2025

Entree Salade de pates au thon @ Bar a potage Tomates & I'huile d'olive @ Carottes rdpées vinaigrette @

0o Haricots verts BIO échalote @ Concombre & la creme Chou blanc répé vinaigrette @ Céleri rémoulade @

Salade \e/fnrﬁﬁéﬁ;glljtons et @ Mousse de foie cornichon Pommes de terre ailoli @ Semoule, mais, surimi @

Plat Emin;(red(i]%fnr(r)]%cr:auce @ Sauté de boeuf au paprika @ Coeur de merlu aux baies roses @ Poisson sauce citronnée @

prmclpal Sauté de volaille @ Crumble deplgggrr?oes augrana @ Tomate farcies végétarienne Blanc de poulet & I'italienne @
&

Garnlture Petits pois @ Frites Poélée archestrate @ Riz BIO @
> Lentilles mijotées Courge butternut réti @ Boulgour BIO @ Gratin de chou-fleur @
¢ (@)

PrQ(!UIt Samos St Nectaire AOP @
laitier
. P Fromage blanc au coulis de
Dessert Entremets caramel au lait BBC Flan pétissier Quatre quart @ fruits
Dés de poires au chocolat Creme dessert praliné Duo de fruits Donut's au chocolat
Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits
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