T@l Semaine du
 Lundi | Mardi

31 mars au 6 avril 2025

Vendredi

Entrée Betteraves a la vinaigrette Céleri vinaigrette Salade verte, mais et emmental Crépe au fromage
0o Salade de pétes au thon Salade de riz composé Tomate au pesto Pamplemousse rose
Radis , beurre Chou-fleur vinaigrette Beurre de maquereaux Salade piémontaise
Plat Tarte carottes, oignons et cheddar Paupiette de veau au jus Emincé de poulet & la créeme @ Poisson frais sauce citronnée
prlnCIPaI Tajine de volailles aux fruits secs Coeur de merlu & I'américaine Dahl de lentilles au lait de coco Sauté de porc fagon Orloff
Garniture Salade verte (F) Frites Haricots verts BIO @ Purée de légumes
Y Boulgour Gratin de brocolis Blé Coquillettes BIO @
¢ (@)
0)
e
Produit St Nectaire AOP Petit suisse
laitier
Dessert Moelleux au chocolat Entremets praliné au lait BBC Cake & la banane Oeufs au lait

Flan caramel

Corbeille de fruits

Cocktail de fruits aux sirop

Corbeille de fruits

Duo de poire et kiwi

Corbeille de fruits

Mousse au chocolat

Corbeille de fruits

Une

cantine
engagée

_é #cuisine du chef

#cerise sur
i le gateau

#produit du coin(-coin) gg;:'

#merdci pour la planéte @

Menus susceptibles
d'&tre modifiés selon les
approvisionnements.

Viandes bovines,
porcines et volailles.
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