Semaine du

24 au 30 mars 2025

Vendredi

Entrée Pommes de terre au surimi Chou rouge vinaigrette Velouté de brocolis Salade catalane
0o Radis beurre Salade de blé au jambon Salade caesar Chou blanc et dés d'emmental
Saucisson sec, cornichon Salade vertef,rLriE:;nsoe%i de brebis et Quiche Lorraine Salade de lentilles et oeuf
Plat Cordon bleu de volaille Bar a pates Risotto printanier Dos de colin sauce nantaise
prlnCIPaI Sauté de porc & la moutarde Steack haché poélée Haut de cuisse de poulet
&
Garniture Petits pois a la frangaise Bar a pates Riz Blettes persillées
= Purée de potiron G Haricots plats a l'ail Poélée forestiére Polenta
R 4
0)
e
Produit Brie Cantal AOP Q
laitier
Dessert Créme dessert BIO & Locale @ Entremets vanille au lait BBC Liégeois chocolat Cheese cake

Semoule au lait BBC

Corbeille de fruits

salalde de fruits frais

Corbeille de fruits

Cake aux fruits

Corbeille de fruits

Compote de pommes

Corbeille de fruits

Une

cantine
engagée

_é #cuisine du chef

#cerise sur
1 le gateau

#produit du coin(-coin) gg;:'

#merdci pour la planéte @

Menus susceptibles

d'étre modifiés selon les

approvisionnements.

Viandes bovines,
porcines et volailles.

Origine : France.
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