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Semaine du

3 au 9 février 2025

__Jeudi __Vendredi

Entrée Carottes rdpées BIO vinaigrette Velouté & la tomate Riz au thon Salade verte mais et mimolette
0o Betteraves a la poitevine Mortadelle et cornichon Feuilleté au fromage Pommes de terre cervelas
Sardine et beurre Salade de pates d'hiver Salade d'avocat Chou rouge @ la vinaigrette
Plat Tartiflette Boulettes de blé facon Thai Filet de dinde au jus Pavé de hoki sauce dugléré
prlnCIPaI Poisson frais sauce beurre persillé Sauté de porc sauce rouille Chipolatas Boeuf Bourguignon
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Garniture Salade verte / FI’%ri?mes de terre & Epinards BIO ¢ la créme Chou brocolis & la béchamel Coquillettes BIO @
Y Fondue de poireaux Lentilles mijotées Boulgour Haricots verts a l'ail
R 4
0)
e
Produit Emmental Brie
laitier
Riz au lait au lait BIO Crépe au caramel beurre salé lle flottante Moelleux aux pommes
esser

Creme dessert chocolat et noix de
coco

Corbeille de fruits

Crépe a la confiture
Liégeois chocolat

Corbeille de fruits

Creme dessert praliné

Corbeille de fruits

Entremets vanille au lait BIO

Corbeille de fruits

Une
cantine

engagée

_é #cuisine du chef

#cerise sur
i le gateau

#produit du coin(-coin) gg;:'

#merdci pour la planéte @

Menus susceptibles

d'étre modifiés selon les

approvisionnements.

Viandes bovines,
porcines et volailles.
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