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Mercredi

Entree

o- 0

Salami
Céleri rémoulade

Haricots verts & I'échalote

Velouté de légumes

Salade verte oeufs dur et
croutons

Taboulé de quinoa d'hiver

Duo de choux vinaigrette au
miel

Pommes de terre ciboulette

Soupe ¢ la créme de carottes

Salade de riz composée
Chou chinois en salade

Oeufs dur mayonnaise

Plat

Poulet réti

Pizza aux légumes d'hiver

Jambon braisé

Poisson frais sauce aurore

F'INCI al A - Sauté de volaille aux Saumonette sauce beurre [ -
ps S I:? Pates bolognaise champignons persillés Sauté de boeuf aux oignons
i Pates BIO Chou-fleur persillé Carottes vich Blettes a la créeme
arniture y
@ Jardiniére de légumes Riz / salade verte Boulgour Pommes de terre rétie
4 (0
0
e
i Fromage Fromage Fromage Fromage
roaul
laitier
Dessert Entremets praliné au lait BBC Salade de fruits frais Semoule au lait Orange

Salade de poire & la vanille
Compote de fruits frais

Corbeille de fruits

Fromage blanc & la créeme de
marrons

Cake au citron

Corbeille de fruits

Créme dessert au café

Duo de kiwi banane au
spéculoos

Corbeille de fruits

Yaourt aux fruits mixés
Créme pdtissiere au caramel

Corbeille de fruits

Viandes bovines,
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